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LA COMUNICAZIONE DEI REFERTI
ANALITICT

L'obbligo disatteso costituisce omissione di atti
d'ufficio

La disposizione contenuta nell'art. 18 comma quarto del
D.P.R. 327/80 & chiara "Nel caso in cui il risultato delle
analisi non abbia messo in evidenza irregolaritd, cio
deve essere comunicato all'autorita sanitaria che ha
disposto il prelievo, affinché faccia le conseguenti
comunicazioni all'esercente e, ove l'analisi si riferisca a
prodotti confezionati, al produttore".

Eppure avviene che essa non sia sempre osservata
sebbene, ad onor del vero, i casi segnalati non siano
numerosi e risultino concentrati in ambiti territoriali
alquanto circoscritti. Le segnalazioni non riguardano 1
Comandi NAS e gli Ispettorati repressione frodi che
operano correttamente. Riguardano invece le ASL nelle
due divisioni SIAN e Saniti pubblica veterinaria.
L'argomento preme perché di interesse generale. Le
aziende alimentari, ovviamente, tengono ad essere
documentate non solo per lo storico d'archivio ma
anche, credo soprattutto, per ragioni strettamente
tecniche. Fra le quali emerge quella di adeguare, ove si
rivelasse necessario, l'algoritmo utilizzato per rientrare
nei limiti di Listeria m. stabiliti per il ciclo distributivo
siccome richiesto dalle note 5. e 7. ¢ di Salmonella
come richiesto dalla nota 10. del Reg. 2073/2005 AllL 1
Capo 1.

In questo contesto, sebbene prevalga l'importanza dei
criteri microbiologici, le aziende hanno interesse ad
aggiornare i test di conservabilita dei loro prodotti anche
al lume di criteri chimici e fisici in stretta relazione,
ovviamente, alle garanzie fornite dai materiali di
confezionamento. Esiste insomma la necessita di
osservare procedure di verifica a posteriori che sono a
cura del responsabile d'azienda del controllo qualita.
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