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NEWS & EXHIBITION
NOTIZIE DALLESTERO
ATTUALITA: Tra gli stand dei produttori di salumi e carni

RELAZIONE SCIENTIFICA: Nitrati, nitriti, microbioma
umano: rischi e benefici

MERCATI E CONSUMI:| salumi made in ftaly
scalano i mercati mondiali

MERCATI E CONSUMI: DOP e IGP sostengono
il made in ltaly nel mondo

LA PAROLA ALUESPERTO: La corsa all'etichetta pulita
e la carica dei "senza"”

SICUREZZA VETERINARIA: Metodologia per
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TREND CARNI & SALUMI

SICUREZZA ALIMENTARE: Analisi sensoriale
per il controllo qualita degli agroalimentari
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NUTRIZIONE: Alimentazione sana, equilibrata e gustosa
con i salumi italiani Dop e lgp

NUTRIZIONE: Consapevolezza, equilibrio,
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