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Convegni - La filiera agroalimentare ai tempi del Coronavirus
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quattro motorizzazioni indipendenti - Pinza magnetica peril trasporto di pezzi con super-
fici irregolari o forate - Smart Camera industriale per le pili complesse sfide di ispezione
- Estrazione di oli e succhi a campi elettrici pulsati - Riduzione dei costi grazie a motori
efficienti a risparmio energetico - Nastri rivestiti in TPO di facile pulizia con profili saldati
per tratti inclinati

Elettronica automazione - Nuovi controller per il futuro dell'automazione
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- Energia delle piante, etichette pulite e personalizzazione protagoniste della nutrizione
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del processo ad alta pressione sui probiotici nello yogurt - Sterilizzazione termica assistita
ad alta pressione di puree di frutta e verdura - Trattamento ad ultrasuoni per sardine
confezionate sottovuoto
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