s o m m q r i o il latte / maggio 2022

| formaggi italiani DOP/IGP
sviluppano un valore di 4,18 miliardi
di euro alla produzione pari al 57%
del comparto alimenti IG

38

£ ol ' ikl '”—J
FERMENTI LATTICI SU MISUR @
@bi@chgm in copertina

Biochemicel resesrch center Biochem s.r.l.

via Elli Rosselli n. 38

00015 Monferotondo (Roma)
tel.0774-631624
www.biochemsrl.it

PER UN PRODOTTO FORMULATO
SECONDO LE VOSTRE ESIGENZE

[CETTUIEERT R N
gt ma 1w blest P

rubriche

80 Vetrina
di Clara Biancardi

82 Fatti e persone

a cura della redazione
92 Indirizzi utili per il settore

lattiero-caseario

editoriale
5 di lvano De Noni

attualité
8 di Maria Zemira Nociti

abstiact

22 Ricerca di Silvia Bergomi
26 Laboratorio di Silvia Guenzi

trend

30 di Ermanno Comegna

inchiesta

38 La“DOP economy’: tiene nell'anno
della pandemia e rilancia per il futuro
di Stefania Milanello

protagonista

6 Branzi, una storia casearia antica

di Roberto Tognella

normativa

52 Le analisi uniche
di Corinna Correra

Focus

LY Regione che vai affinatori che trovi
di Annalisa Raduano

softo la lente

64 Microbiologia del burro
di Giorgio Giraffa

mercato

68 1 comparto di panna e besciamella
si normalizza
di Claudio Troiani

grandangolo

2 Etichettatura: personalizzazione,

ecosostenibilita e affidabilita
di Francesca D’Agneli, Riccardo Ferri

tecnologia applicata

78 A fianco dell'industria casearia
di Riccardo Ferri

86 P&D news
a cura della redazione

90 P&D vetrina
di Clara Biancardi




