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la rivista dell’industria  
lattiero-casearia 
fondata nel 1927
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TERRENI MUFFEFERMENTI LIEVITI CAGLIO

Amiamo il tuo latte
dall'inizio della filiera
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Dossier Il risparmio idrico passa dal riuso • Inchiesta Nuovi scenari nel carrello dei consumatori 
Sotto la lente Probiotici e antibiotico-resistenza • Mercato Nello yogurt cresce il segmento proteico  

Normativa Contrasto alla contraffazione internazionale • Grandangolo I coagulanti del latte
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Esiste un grande potenziale per 
esplorare il riutilizzo dell’acqua 

negli stabilimenti lattiero-caseari, 
riducendone i consumi e 

l’impatto ambientale
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