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Inchiesta Stop al greenwashing, la sostenibilità va misurata • Mercato Latte e derivati biologici in fase 
di stagnazione • Sotto la lente La stagionatura in miniera quale strategia di tipizzazione casearia 

Impiego di erba fresca e qualità del latte per il Parmigiano Reggiano di montagna

07
luglio 
023

IS
SN

 0
39

2-
60

60
 - 

M
en

si
le

 - 
An

no
 X

CV
II

7703929 606005

30007>

cover_LT_7_23_1572627.indd   1 23/06/2023   08:52:12

in copertina
Alce
Via Pietro Custodi n. 12
28100 Novara
Tel. 032136396
www.alce.eu

editoriale 
 5 di Ivano De Noni 
attualità 
 6 di Maria Zemira Nociti
abstract 
14  Ricerca di Silvia Bergomi 
17  Laboratorio di Silvia Guenzi 
trend
20  di Ermanno Comegna 

inchiesta
26  Greenwashing? La sostenibilità va misurata
  di Daniele Colombo 
protagonista
34  Specialità casearie dai Monti Lattari
  di Roberto Tognella
mercato
40  Latte e derivati biologici in fase 
  di stagnazione 
  di Claudio Troiani 
intervista
44  Padania Alimenti, crescita green
  di Annalisa Raduano 
sotto la lente
48 Impiego di erba fresca e qualità del latte   
  per il Parmigiano Reggiano di montagna  
  di Davide Bochicchio, Lisa Deiana, Anna Garavaldi,  
  Maria Teresa Pacchioli
54  La stagionatura in miniera quale strategia   
  di tipizzazione del formaggio
  di Stefano Cattaneo, Fabio Masotti, Tiziana Silvetti,  
  Antonia Susca, Simona Tringali, Alberto Tamburini,  
  Milena Brasca
grandangolo
62  Ridurre gli sprechi grazie al vapore
  di Riccardo Ferri 
tecnologia applicata
68  L’igiene su misura
  di Cesare Santiago

/ luglio_2023il latte

76  Design di qualità per l’imballaggio
  di Anna Fiorini 
80  Vetrina
  di Clara Biancardi

rubriche
70  Vetrina 
  di Clara Biancardi 
72  Fatti e persone
  a cura della redazione
82 Indirizzi utili per il settore  
  lattiero-caseario

La nuova direttiva 
europea vuole 

mettere un freno al 
greenwashing

26

&

sommario


