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Consegnati i Brands Award 2023 - Ferrero sempre pill sostenibile - Report
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sostenibilita diventa normalita - Morto il Fondatore della Schubert - Nestlé
festeggia 110 anni in Italia - Buoni risultati per San Carlo - Perplessita sul
DDL cibo sintetico su denominazione prodotti “con proteine vegetali”

Agenda - Automazione e sostenibilita dei processi industriali a Save 2023 -
Conto alla rovescia per Cibus Tec - La tecnologia per vini e olio di olivain scena
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