
 

MODALITÀ DI ISCRIZIONE 
 
Il corso è gratuito e la partecipazione all’evento sarà 

determinata dall’ordine progressivo di registrazione e i 

partecipanti riceveranno conferma dalla segreteria or-

ganizzativa tramite posta elettronica. Si ricorda che per 

la partecipazione al corso è necessario essere registrati 

al portale della formazione. Qualora non si fosse regi-

strati e/o non si ricordasse la password è possibile re-

cuperarla al link: https://formazione.izsmportici.  
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PROGRAMMA 

 

8.00   Registrazione partecipanti 

 

8.45   Apertura lavori  

Paolo Sarnelli UOD Prevenzione e Sanità      

Pubblica Veterinaria Regione Campania 

Maria Passari Direzione Generale per le Politiche 

agricole, alimentari e forestali Regione Campania 

Federico Capuano Istituto Zooprofilattico     

Sperimentale del Mezzogiorno 

Aniello Anastasio Direttore Dipartimento di   

Medicina Veterinaria e Produzioni animali UNINA 

 

 
 
Moderatore: Danila Carlucci 

 

9.15  Presentazione C.Ri.P.A.T. Area PAT  

 Sossio Andreottola 
 
9.30  Approccio multidisciplinare alle attività 

di elevata complessità 

Vincenzo Caputo 

 
10.00   Le attività della Direzione politiche 

agricole in materia di PAT 

Flora Della Valle  

Emiddio de Franciscis 

 

 

 

C.Ri.P.A.T. - PAT  

 
 
Il C.Ri.P.A.T., Centro di Riferimento Regionale per la 

sicurezza alimentare nella Ristorazione pubblica e colletti-

va e nelle Produzioni Agroalimentari Tradizionali, viene  

istituito con DGRC n.97/2017. L’Area che si occupa di 

sicurezza alimentare nei PAT ha sede operativa all’ASL 

di Avellino. Partner istituzionali l’IZSM e il Dipartimen-

to di Medicina Veterinaria e Produzioni Animali    

UNINA. La cooperazione tra gli Enti afferenti al Centro 

è istituita attraverso un protocollo d’intesa tra le parti   

interessate. Il Centro nasce dall'esigenza del S.S.R. di  

assicurare, nell’ambito dello specifico settore di interesse, 

prestazioni di elevata complessità in ragione dell’elevata 

specialità e delle  peculiari risorse necessarie e che richiedono 

un   costante  aggiornamento del personale sanitario. Tra 

gli obiettivi del Centro, lo sviluppo di modelli di gestione del 

rischio nelle fasi di preparazione e somministrazione di 

alimenti, in particolare nella produzione in deroga ai    

requisiti igienico sanitari di Prodotti Agroalimentari    

Tradizionali, le cui metodiche di lavorazione, conservazione 

e stagionatura  risultano consolidate nel tempo; supporto ai 

Servizi territoriali; messa a punto di strategie applicabili 

sul territorio regionale; ricerca scientifica applicata alla       

sicurezza  alimentare e alle tecnologie di produzione. Sono 

promosse attività di formazione anche agli Operatori del 

settore, al fine di favorire il miglioramento degli standard 

igienico-sanitari, preservando le caratteristiche tradizionali 

delle produzioni locali ma anche al fine di indurre       

consapevolezza del proprio ruolo nel  perseguimento degli 

obiettivi di sicurezza alimentare. 

 

10.30   La tutela e la promozione dei PAT: le      

iniziative dei presidi Slow Food 

Daniela Cennamo 

 

11.00   Normativa Comunitaria e Nazionale 

sulle produzioni Agroalimentari Tradizionali 

Nicoletta Murru  

 
11.30   pausa  

 
12.00   Il parere dell’Autorità competente ai        

requisiti igienico-sanitari in deroga  nella fase 

di  avvio di stabilimenti di produzione PAT 

Gabriella Coppola 

 

12.30  Esperienza pratica di un controllo      

ufficiale presso OSA produttori di PAT 

Danila Carlucci 

 
13.00   Criticità nella gestione del rispetto dei     

requisiti igienico sanitari — Esperienze      

territoriali 

Referenti aziendali CRiPAT 

 
13.30   Conclusioni  

  


