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Sala Conferenze Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno 

Via Salute, 2 - 80055 Portici (NA) 
PROGRAMMA 
08.30 - Registrazione dei partecipanti  
09.00 - Apertura dei Lavori 
Esterina De Carlo - Direttore Sanitario Istituto Zooprofilattico Sperimentale del Mezzogiorno 
Luigi Navas - Presidente OMV  
 
9.30 Benessere Animale e Biosicurezza nell’ allevamento bufalino  
Domenico Vecchio - IZSM 
 
10.15 La zootecnia di precisione e l'impatto sulle produzioni  
Giuseppe Campanile - UNINA 
 
11.00-11.15 pausa 
 
11.15 La tracciabilità nella filiera bufalina  
Gabriele Di Vuolo - IZSM 
 
12.00 La gestione del rischio microbiologico e chimico nella filiera lattiero casearia  
Yolande Terhese Rose Proroga - IZSM / Ida Duro - IZSM 
 
13.00 Pausa 
 
14.00 Problemi tecnologici nella filiera lattiero casearia bufalina  
Angelo Citro - ASL SA 
 
14.45 Gestione sanitaria dell’export dei prodotti della filiera bufalina  
 Luisa Buonomo - ASL CE 
 
15.30 Le produzioni bufaline, dal mercato locale al mercato globale: punti di forza e criticità  
Pier Maria Saccani - Consorzio di Tutela Mozzarella di Bufala Campana DOP  
  
16.15 Chiusura dei Lavori 

Modalità di iscrizione 
Il corso è gratuito e la partecipazione all’evento sarà determinata dall’ordine progressivo di registrazione e i partecipanti riceveranno con-
ferma dalla segreteria organizzativa tramite posta elettronica. 
Si ricorda che per la partecipazione al corso è necessario essere registrati al portale della formazione. Qualora non si fosse registrati e/o 
non si ricordasse la password è possibile recuperarla al link: https://formazione.izsmportici.it  
Si precisa che le iscrizioni sono aperte fino al giorno 11 giugno 2024. 
Sistema di Rilevamento Presenze Eventi Formativi        
Il rilevamento delle presenze per tutti i partecipanti dipendenti e non dipendenti dell’IZSM (Responsabili Scientifici/Discenti/Relatori/
Moderatori) sarà effettuato mediante firma autografa su supporto cartaceo. 
Sistema di espletamento Questionari Valutazione e Apprendimento 

I Questionari saranno disponibili dalle ore 11.00 del  giorno 19/06/2024 alle ore 23.45 del giorno 21/06/2024 (attendere e-mail di attiva-

zione), sul portale della formazione all’indirizzo: http://formazione.izsmportici.it  attraverso l’utilizzo delle proprie credenziali. Si precisa 

che una volta compilato ed inviato il questionario non sarà più ripetibile così come previsto dal regolamento AGENAS.  

Accreditamento e attestato  ECM  
Per l’acquisizione dei crediti formativi  e per il rilascio dell’attestato ECM è indispensabile: 

• la presenza all’evento al 90% 

• il superamento della prova di apprendimento (75% risposte esatte). 
Una volta superato il questionario di apprendimento l’attestato ECM potrà essere scaricato successivamente alla ricezione di una mail 
di conferma “disponibilità attestato”,  accedendo alla propria area riservata dal seguente link: http://formazione.izsmportici.it  
Attestato di partecipazione  
L’ attestato di partecipazione al corso potrà essere scaricato successivamente alla ricezione di una mail di conferma “disponibilità 
attestato”, accedendo alla propria area riservata dal seguente link:http://formazione.izsmportici.it   
 
                                    

 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 


