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ALLEGATON. 1

MODELLO CURRICULUM PROFESSIONALE
(EX ART. 8 D.P.R. N. 484/1997)

La sottoscritta GAROFALO FRANCESCA nata a (Prov. di ) il residente in

(Prov. di) Cap

consapevole che in caso di dichiarazioni mendaci o non piu rispondenti a verita e di formazione o uso
di atti falsi, si applicheranno le sanzioni penali richiamate dallart. 76 del vigente Testo unico delle
disposizioni legislative e regolamentari in materia di documentazione amministrativa e che, ai senss
dellart. 75 del Testo Unico citato decadra dai benefici eventualmente conseguenti al provvedimento
emanato sulla base della dichiarazione non veritiera, sotto la sua personale responsabilita

DICHIARA

di essere in possesso della Laurea in MEDICINA VETERINARIA

conseguita in data 25/03/1996 presso |'Universita degli Studi di Napoli “Federico II” con voto
110 e lode/110

di essere iscritto all’albo dell’ordine dei MEDICI VETERINARI della Provincia di
NAPOLI dal 29/06/1996 con n° di iscrizione 679

di essere in possesso dei seguenti diplomi di specializzazione:

1) Disciplina: "Malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria”

conseguito ai sensi del D.Lgs. 257/1991 O D.Lgs. 368/1999 altro ............
in data 26/07/1999 presso I'Universita degli Studi di Napoli “Federico II” durata anni 3

2) Disciplina: "Tecnologia e patologia delle specie avicole, del coniglio e della
selvaggina”
conseguito ai sensi del D.Lgs. 257/1991 O D.Lgs. 368/1999 altro ............

in data 24/07/2008 presso |'Universita degli Studi di Napoli “Federico II” durata anni 3

di essere in possesso dei seguenti ulteriori titoli di studio:

e Corso di Formazione Manageriale per Direttore Sanitario e Direttore di UOC di
Aziende ed Enti del Servizio Sanitario Regionale
conseguito in data 21/12/2023 presso FORMEZ - REGIONE CAMPANIA
durata ORE 120

e Master II° livello "Pratica Manageriale Pubblica—MP2"
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conseguito in data 07/03/2017 presso Universita degli Studi di Napoli “Federico II"” e
Scuola Nazionale della Amministrazione
durata ANNI 1

e Corso di Formazione Manageriale per Responsabili delle Strutture dell’IZS del
Mezzogiorno
conseguito in data 21/06/2017 presso Universita degli Studi di Napoli “Federico II” -
Dipartimento di Sanita Pubblica
durata ore 20

e Corso di Perfezionamento in “Sanita, Igiene e Tecnologia nella Filiera Lattiero-
Casearia”
conseguito in data 16/12/2009 presso Universita degli Studi di Napoli “Federico II”
durata ANNI 1

e Corso di Perfezionamento in “Diagnostica istologica e citologica dei tumori dei
mammiferi domestici
conseguito in data 31/10/2003 presso Universita degli Studi di Napoli “Federico 11"
durata ANNI 1

a) Servizio prestato/tipologia istituzioni

di avere prestato servizio con rapporto di dipendenza:

denominazione Ente IZS DEL MEZZOGIORNO

natura giuridica: ENTE PUBBLICO

sede: PORTICI (NA) via SALUTE n. 2

Tipologia prestazioni erogate dall’ente: ENTE SANITARIO DI DIRITTO PUBBLICO, dotato di
autonomia organizzativa, amministrativa, patrimoniale, contabile, gestionale e tecnica; svolge le
funzioni attribuite in osservanza della legislazione statale, secondo il proprio statuto ed i
regolamenti interni che ne disciplinano I'attivita; opera nell'ambito del Servizio Sanitario
Nazionale, quale strumento tecnico-scientifico delle Regioni Campania e Calabria; assicura agli
enti cogerenti ed ai servizi veterinari delle rispettive aziende sanitarie locali le prestazioni e la
collaborazione tecnico-scientifica necessarie in materia di igiene, sanita pubblica veterinaria,

sicurezza alimentare e nutrizione.

Dal 01/04/2008 ad oggi con rapporto indeterminato e a tempo pieno, come di seguito
descritto:

dal 01/10/2021 ad oggi

con rapporto x indeterminato x a tempo pieno

profilo professionale: VETERINARIO DIRIGENTE responsabile U.0.S. "Supporto Attivita

Produttive - Laboratorio Latte - Mangimi" presso il Dipartimento Coordinamento Sicurezza

R

Alimentare
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Attivita rivolte all’utenza privata: la sottoscritta ha puntato al soddisfacimento delle
richieste dell’'utenza sia in termini di offerta (ad es. implementando nuove metodiche) che
di tempistica, assicurando celerita e precisione delle risposte. A tale scopo ha
razionalizzato ed incrementato le attivita del Laboratorio Latte, sia portando in
accreditamento diversi metodi normati sia sviluppando in laboratorio alcuni metodi interni.
Inoltre ha effettuato un importante rinnovamento del parco macchine del laboratorio latte,
grazie alla scelta e all'acquisto di 2 apparecchiature della ditta Foss (Milkoscan FT3 e
Bacsomatic). Nell'anno 2022 é stata stipulata una convenzione con il Comune di San
Giorgio a Cremano che ha previsto numerose attivita sul territorio, in particolare
sopralluoghi quindicinali presso il Centro Cottura comunale e presso i diversi Istituti
Scolastici, al fine di monitorare la qualita e salubrita del servizio di ristorazione scolastica
offerto. Tali attivita sono state consuntivate attraverso la redazione di puntuali relazioni
tecniche da trasmettere ai competenti organi comunali.

Nell'anno 2024 presso il laboratorio sono stati progettati ed effettuati nr. 3 protocolli di
Challenge Test per Listeria monocytogenes, quali attivita conto terzi in Attivita Tariffata
Commerciale per Operatori del Settore Alimentare (produttori di vegetali IV° gamma).
Tutte le operazioni sono state condotte secondo le linee guida europee, con produzione
di nr. 3 dossier ufficiali rilasciati all'utenza per i fini previsti dalla normativa vigente.

La sottoscritta ha provveduto all'implementazione del sistema qualita attraverso la
collaborazione alla stesura del documento organizzativo del Dipartimento di
Coordinamento di Sicurezza Alimentare, la collaborazione alla revisione della Carta dei
servizi, la gestione delle Non Conformita (NC) e delle Azioni Correttive (AC) emerse in
ambito di audit interni, audit di UAQ e dell’'ente di accreditamento Accredia, verifica della
conformita delle attivita alle prescrizioni del Manuale della Qualita, la stesura e verifica di
Documenti del Sistema Qualita: POS, MP e DC, la gestione del sistema SIGLA.

Ho potenziato le attivita del gruppo di coordinamento dei Dirigenti Laboratori
Alimenti dell'TZSM, rappresentando un punto di riferimento per i colleghi ed
interfacciandomi con I'UAQ e con il Centro Sviluppo SIGLA, al fine di migliorare le
prestazioni dei laboratori. Infatti, in collaborazione con le altre UUOOQ del Dipartimento di
coordinamento di Sicurezza Alimentare e UUOOSS delle sezioni periferiche campane e
calabre, ho coordinato le attivita analitiche e l'elaborazione dei dati delle prove di
validazione effettuate (cosiddette “validazioni multisito”). Inoltre mi sono occupata
dell’'organizzazione e verbalizzazione di diverse riunioni, di norma almeno 2 all'anno, al
fine di armonizzare le attivita dei laboratori e le risposte alle osservazioni dell’Ente
Accreditatore.

E' stata realizzata la validazione ed accreditamento di numerosi metodi
microbiologici per le matrici alimentari e per i campionamenti da superfici ambienti del
settore alimentare. Inoltre, € stato completato il processo di validazione della matrice

*mangimi” nelle diverse metodiche in uso presso il laboratorio.
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Ho gestito l'organizzazione del progetto formativo aziendale annuale volto a
garantire la formazione ECM “in house” dei tecnici di laboratorio e degli altri addetti ai
laboratori alimenti, assicurando lo svolgimento periodico dei corsi di formazione relativi,
incardinati nel Piano formativo annuale dell’Ente.

Per quanto riguarda la gestione del laboratorio, ho effettuato la supervisione della
corretta gestione dei campioni e dei materiali di riferimento, assicurando
I'approvvigionamento di reagenti e materiali di consumo, attraverso la pianificazione e
programmazione dell’acquisto degli stessi e della strumentazione da laboratorio. Inoltre
ho effettuato la valutazione dei fornitori, I'avvio delle procedure istruttorie e compilato la
periodica programmazione acquisti.

Mi sono occupata della gestione delle risorse economiche assegnate al centro di costo
della UOS di responsabilita, sia per quanto riguarda le attivita ordinarie che la gestione
delle quote economiche per lo svolgimento delle attivita di ricerca corrente e del PSR.

Mi sono occupata del coordinamento del personale tecnico ed amministrativo,
nonche dei collaboratori della ricerca assegnati alla UOS, garantendo idonea ed efficiente
divisione delle attivita, corretta pianificazione degli orari di servizio, delle assenze previste
efo dell’eventuale necessita di orario di lavoro aggiuntivo, gestito attraverso il sistema
informatico Work-Flow. Inoltre mi sono occupata anche della gestione del sistema delle
performances, affidando obiettivi specifici e condivisi e verificandone |'attuazione.

In merito alla gestione del sistema di refertazione SIGLA, ho effettuato la verifica
dei risultati, validazione, generazione e firma dei rapporti di prova per i metodi
appartenenti alla UOS di cui sono responsabile e, in caso di assenza dei colleghi, in
sostituzione per le altre UUOOSS afferenti al Dipartimento di Coordinamento Sicurezza
Alimentare come previsto dal Documento Organizzativo.

Ho partecipato a numerosi congressi, seminari e corsi di aggiornamento
professionale, soprattutto volti all'approfondimento dello studio delle malattie trasmesse
da alimenti e delle zoonosi, nonché nel campo dell’'epidemiologia e della gestione del
Sistema Qualita in laboratorio, sia in qualita di discente che di relatore.

Ho adempiuto ai previsti adempimenti relativi al piano della Trasparenza ed
Anticorruzione.

dal 01/11/2016 al 30/09/2021

con rapporto x indeterminato x a tempo pieno

profilo professionale: VETERINARIO DIRIGENTE responsabile U.O.S. "Latte e
Microbiologia Predittiva” e U.0.S. "Attivita Tariffate"” presso il Dipartimento di Ispezione
degli Alimenti

Ho rivolto le mie attivita all'utenza privata, puntando al soddisfacimento delle richieste
dell'utenza sia in termini di offerta (ad es. implementando nuove metodiche) che di
tempistica, assicurando celerita e precisione delle risposte. Ho dimostrato capacita

organizzative e di team leader, gestendo il trasferimento dei locali presso cui si svolgevano
le attivita analitiche senza creare disservizi o disorganizzazioni; inoltre ho gestito gli
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spostamenti del personale tecnico all'interno del dipartimento in modo da garantire
velocemente ed efficacemente la loro formazione e l'inserimento nel gruppo di lavoro. Ho
razionalizzato ed incrementato le attivita del Lab. Latte, portando in accreditamento sia i
metodi normati che quelli interni, sviluppati dal laboratorio.

E’ stata anche implementata una metodica NIR per effettuare I'etichettatura nutrizionale
degli alimenti, prevista dalla normativa vigente e dunque offerta come attivita a supporto
delle aziende del territorio. Sempre per venire incontro alle necessita del territorio, e per
incrementare 'offerta all’'utenza, & stata introdotta nel laboratorio I'analisi delle acque con
un sistema automatizzato, economico e di semplice attuazione.

Ho potenziato le attivita del gruppo di coordinamento dei Dirigenti Laboratori Alimenti
dell'TZSM, rappresentando un punto di riferimento per i colleghi ed interfacciandomi con
I'UAQ e con il Centro Sviluppo SIGLA, al fine di migliorare le prestazioni dei laboratori.
Ho gestito I'organizzazione del progetto aziendale volto a garantire la formazione ECM “in
house” degli addetti ai laboratori alimenti, assicurando lo svolgimento annuale dei corsi di
formazione relativi.

Sono stata individuata dall’Ente quale componente per le attivita del CRIPAT (Centro di
riferimento regionale per la sicurezza della ristorazione pubblica e collettiva e delle
produzioni agroalimentari tradizionali), sia collaborando a progetti di sviluppo di prodotti
tipici e tutela delle filiere fragili, sia fornendo attivita scientifica di relazione in convegni ed
eventi divulgativi.

Ho partecipato a numerosi congressi, seminari e corsi di aggiornamento professionale,
soprattutto volti all'approfondimento dello studio delle malattie trasmesse da alimenti e
delle zoonosi, sia in qualita di discente che di relatore.

Ho adempiuto ai previsti adempimenti relativi al piano della Trasparenza ed
Anticorruzione.

dal 10/11/2008 al 31/10/2016

con rapporto x indeterminato x a tempo pieno

sede: CASERTA via Jervolino 19

profilo professionale: VETERINARIO DIRIGENTE responsabile U.O. "Microbiologia degli
alimenti” - sezione diagnostica provinciale di Caserta, presso il Dipartimento Territoriale della
Campania

Mi sono occupata della gestione operativa del Laboratorio di Microbiologia degli Alimenti,
con particolare riferimento ai seguenti ambiti: gestione del Sistema Qualita, stesura e
validazione di nuovi Metodi di Prova, coordinamento e formazione costante del personale
tecnico, preparazione e gestione delle ispezioni di accreditamento (prima ORL e
successivamente Accredia), garantendo l'accreditamento di tutte le metodiche eseguite
presso il laboratorio, svolgimento dell’attivita istituzionale inerente il controllo ufficiale

degli alimenti, anche con riferimento alle disposizioni dell’Autorita Giudiziaria, gestione dei
rapporti con I'utenza anche privata, in particolare in merito alle attivita tariffate conto terzi.

Ho collaborato con gli altri responsabili dei Laboratori Alimenti dell'Istituto istaurando %
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rapporti di sostegno reciproco improntati al coordinamento delle attivita per uniformare e
migliorare le prestazioni fornite all’'utenza, sia istituzionale che privata.

Inoltre ho svolto e programmato attivita di studio e ricerca, nell’'ambito di progetti di
ricerca corrente e finalizzata.

Ho partecipato a numerosi congressi, seminari e corsi di aggiornamento professionale,
soprattutto volti all'approfondimento dello studio delle malattie trasmesse da alimenti e
delle zoonosi, sia in qualita di discente che di relatore.

dal 01/04/2008 al 09/11/2008

con rapporto x indeterminato x a tempo pieno

sede: FUORNI (SA) via Delle Calabrie 27

profilo professionale: VETERINARIO DIRIGENTE RESPONSABILE SEZIONE DI SALERNO

presso il Dipartimento Territoriale della Campania

La sottoscritta si € occupata della gestione operativa della Sezione di Salerno, sia per
quanto riguarda la gestione del Sistema Qualita, sia nell'ambito della stesura e validazione
di nuovi Metodi di Prova. Ha gestito il coordinamento e la formazione costante del
personale tecnico, ha collaborato alla preparazione delle ispezioni di accreditamento
(ACCREDIA), ha coordinato lo svolgimento delle attivita istituzionale inerenti il controllo
ufficiale degli alimenti, le prove di profilassi di Stato, il laboratorio latte e la gestione dei
rapporti con I'utenza. Inoltre ha svolto ed ha programmato attivita di studio e ricerca.

denominazione Ente MINISTERO DELLA SALUTE
natura giuridica: ENTE PUBBLICO
sede: ROMA viale Ribotta n. 5
Tipologia prestazioni erogate dall’ente:
Il Ministero, con la finalita della tutela del diritto costituzionale alla salute, esercita le funzioni
spettanti allo Stato nelle seguenti materie:
e tutela della salute umana
e coordinamento del sistema sanitario nazionale
e sanita veterinaria
¢ tutela della salute nei luoghi di lavoro
e igiene e sicurezza degli alimenti
dal 01/09/2006 al 31/03/2008
con rapporto x determinato x a tempo pieno
profilo professionale: VETERINARIO DIRIGENTE I° LIVELLO (ufficio IV°) presso la Direzione
Generale “Segretariato Nazionale della Valutazione del Rischio della Catena Alimentare”
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attivita: }
La sottoscritta, vincitrice del concorso a tempo determinato presso il Ministero della Salute,
ha prestato servizio come Dirigente Veterinario esercitando il suo specifico ambito di
autonomia nell’ufficio IV° del Segretariato Nazionale della Valutazione del Rischio della
catena alimentare.

Mi sono occupata di attivita di supporto al funzionamento del Comitato nazionale per la
sicurezza alimentare, ho partecipato alla programmazione delle attivita di valutazione del
rischio della catena alimentare ed implementato l'operativita della Consulta delle
associazioni dei consumatori e dei produttori in materia di sicurezza alimentare, in
raccordo con la Direzione per l'igiene e la sicurezza degli alimenti e la nutrizione. Inoltre,
ho svolto attivita di supporto al funzionamento del Consiglio Superiore di Sanita e degli
altri Organi collegiali operanti presso il Ministero, in raccordo con le Direzioni generali
competenti per materia.

La sottoscritta, inoltre, si &€ occupata di problematiche inerenti alla valutazione del rischio
fisico, chimico e biologico collegato agli alimenti di origine animale, inoltre ha collaborato
alla stesura del Piano Nazionale Straordinario per le Emergenze, ai Piani di controllo della
catena alimentare e sistemi di allerta, infine si &€ occupata di rapporti di collaborazione con
I'EFSA.

In particolare, ha mostrato ampie doti rispetto al teamworking: lavorando insieme agli
altri (colleghi, superiori) integrando le energie per raggiungere un risultato comune e
gestendo le relazioni in funzione delle caratteristiche degli interlocutori e del contesto,
riuscendo a capire le persone e le situazioni con intuito e disponibilita ed a modificare
flessibilmente il proprio comportamento.

Ha dedicato sforzi personali all'incremento delle proprie competenze, preoccupandosi della
propria formazione attraverso la partecipazione a corsi e convegni anche di ambito

internazionale.

di avere prestato servizio con rapporto di lavoro autonomo:

dal 01/01/2005 al 19/07/2006

denominazione Ente 1ZS DEL MEZZOGIORNO

natura giuridica: ENTE PUBBLICO

sede: CASERTA via Jervolino 19

Tipologia prestazioni erogate dall'ente: ENTE SANITARIO DI DIRITTO PUBBLICO




|

|

I

‘HIII\IU“
|

ALLEGATO N. 1

profilo professionale: VETERINARIO

Titolare di contratto di collaborazione coordinata e continuativa per lo svolgimento di
attivita ordinarie e di ricerca, con funzione di Responsabile del Servizio Accettazione.

Ha gestito il processo di accettazione, registrazione ed inoltro dei campioni consegnati
presso la Sezione di Caserta, con particolare riferimento ai numerosi campioni di emosiero
conferiti nell'ambito dei piani della profilassi di Stato. Inoltre ha garantito il coordinamento
e la formazione del personale tecnico e amministrativo assegnato, ha collaborato alla
preparazione delle ispezioni di accreditamento (ACCREDIA) e ha coordinato le attivita

istituzionali ad esse correlate.

dal 01/02/2003 al 31/12/2004

denominazione Ente IZS DEL MEZZOGIORNO

natura giuridica: ENTE PUBBLICO

sede: CASERTA via Jervolino 19

Tipologia prestazioni erogate dall’ente: ENTE SANITARIO DI DIRITTO PUBBLICO

profilo professionale: VETERINARIO

Titolare di contratto per lo svolgimento di attivita di ricerca ministeriale.

Titolare di contratto per la realizzazione della ricerca corrente ministeriale “Metodologia
per la valutazione di trattamenti anabolizzanti nel bufalo tramite |'esame sierologico e
I'attivita funzionale dell’asse ipotalamo-ipofisario". Ha svolto attivita di laboratorio inerenti
le tematiche della ricerca, quali la messa a punto di metodiche analitiche e |'elaborazione
dei dati ottenuti, conseguendo le finalita espresse nella relazione finale trasmessa al

Ministero della Salute.

dal 04/09/2000 al 31/12/2002

denominazione Ente IZS DEL MEZZOGIORNO

natura giuridica: ENTE PUBBLICO

sede: CASERTA via Jervolino 19

Tipologia prestazioni erogate dall’ente: ENTE SANITARIO DI DIRITTO PUBBLICO

profilo professionale: VETERINARIO
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Titolare di contratto per lo svolgimento di attivita ordinarie d'Istituto e di ricerca, in qualita
di Responsabile tecnico- funzionale del Laboratorio di Sierologia per le Profilassi di Stato,
di Sierologia speciale e di Diagnostica. Ha svolto inoltre funzione di collaborazione tecnico-
scientifica nell'ambito dei programmi di ricerca e ha collaborato alle attivita di consulenza

interna ed esterna fornite dai laboratori della Sezione.

dal 01/10/1996 al 30/09/1997

denominazione Ente IZS DEL MEZZOGIORNO

natura giuridica: ENTE PUBBLICO

sede: AVELLINO Piazza Macello

Tipologia prestazioni erogate dall’ente: ENTE SANITARIO DI DIRITTO PUBBLICO

profilo professionale: VETERINARIO

Titolare di Borsa di Studio annuale per il perfezionamento professionale nell’ambito della
ricerca di base: durante tale periodo partecipava alle attivita ordinarie della Sezione, in
particolare legate ai piani di profilassi di Stato per Brucellosi e Leucosi. Inoltre ho
approfondito le tematiche relative alla parassitologia della specie ovi-caprina ed ho
partecipato agli studi epidemiologici sulle Rickettsiacee effettuati presso la Sezione,

risultanti in pubblicazioni e partecipazione a convegni nazionali.

b) Posizione funzionale

di essere titolare del seguente incarico dirigenziale
denominazione incarico: incarico di direzione di struttura semplice

tipologia di incarico CCNL: DIREZIONE U.O.S. ex art. 18, comma 1, par I, lett. c) del CCNL 2016-
2018 - AREA SANITA’

dal 01/10/2021 ad oggi presso 1ZS DEL MEZZOGIORNO — SEDE PORTICI (NA)

descrizione attivita svolta: responsabile U.O.S. "Supporto Attivita Produttive - Laboratorio
Latte - Mangimi" presso il Dipartimento Coordinamento Sicurezza Alimentare

in particolare:

gestione delle risorse economiche

organizzazione delle attivita del personale tecnico-amministrativo, formulazione ed affidamento degli
obiettivi e valutazione performances del personale afferente alla UOS

gestione e controllo delle attivita di laboratorio e nell'implementazione del sistema qualita
Pianificazione ed organizzazione di eventi formativi interni/esterni

Gestione attivita di ricerca e stesura articoli scientifici

R
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di essere stato titolare dei seguenti incarichi dirigenziali:
denominazione incarico: incarico di direzione di struttura semplice

tipologia di incarico CCNL: DIREZIONE U.O.S. ex art. 27, lett. b) del CCNL 08/06/2000 - DIRIGENZA
MEDICA E VETERINARIA

dal 01/11/2016 al 30/09/2021 presso IZS DEL MEZZOGIORNO — SEDE PORTICI (NA)

descrizione attivita svolta: responsabile U.O.S. "Latte e Microbiologia Predittiva" e U.O.S.
"Attivita Tariffate" presso il Dipartimento di Ispezione degli Alimenti

in particolare:

gestione delle risorse economiche

organizzazione delle attivita del personale tecnico-amministrativo, formulazione ed affidamento degli
obiettivi e valutazione performances del personale afferente alla UOS

gestione e controllo delle attivita di laboratorio e nell'implementazione del sistema qualita
Pianificazione ed organizzazione di eventi formativi interni/esterni

Gestione attivita di ricerca e stesura articoli scientifici

denominazione incarico: incarico di natura professionale

tipologia di incarico CCNL: incarichi di natura professionale anche di alta specializzazione, di
consulenza, di studio, e ricerca, ispettivi, di verifica e di controllo, ex art. 27, lett. c) del CCNL
08/06/2000 - DIRIGENZA MEDICA E VETERINARIA

dal 01/10/2013 al 31/10/2016 presso IZS DEL MEZZOGIORNO — SEZIONE DI CASERTA

descrizione attivita svolta: responsabile U.O. "Microbiologia Alimentare" presso la Sezione di
Caserta

denominazione incarico: incarico di natura professionale

tipologia di incarico CCNL: incarichi di natura professionale conferibili ai dirigenti con meno di cinque
anni di attivita, ex art. 27, lett. d) del CCNL 08/06/2000 - DIRIGENZA MEDICA E VETERINARIA

dal 01/10/2010 al 30/09/2013 presso I1ZS DEL MEZZOGIORNO - SEZIONE DI CASERTA

descrizione attivita svolta: responsabile U.0. "Microbiologia Alimentare" presso |la Sezione di
Caserta

denominazione incarico: incarico di natura professionale
tipologia di incarico CCNL: CCNL 08/06/2000 - DIRIGENZA MEDICA E VETERINARIA
dal 10/11/2008 al 30/09/2010 presso IZS DEL MEZZOGIORNO — SEZIONE DI CASERTA

descrizione attivita svolta: responsabile U.0. "Microbiologia Alimentare" presso la Sezione di
Caserta

denominazione incarico: incarico di natura professionale
tipologia di incarico CCNL: CCNL 08/06/2000 - DIRIGENZA MEDICA E VETERINARIA

dal 01/04/2008 al 09/11/2010 presso 1ZS DEL MEZZOGIORNO — SEZIONE DI SALERNO

descrizione attivita svolta: responsabile SEZIONE DI SALERNO

TR
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c) Specifica attivita professionale /tipologia qualitativa e quantitativa prestazioni

di avere svolto la specifica attivita professionale con indicazione della seguente tipologia qualitativa e
quantitativa delle prestazioni effettuate nei precedenti incarichi riferite al decennio precedente alla data di
pubblicazione sul Portale unico del Reclutamento “InPA” www.inpa.gov.it dell'Awiso pubblico per il
conferimento dell'incarico di che trattasi.

ATTIVITA’ SVOLTE NELL'ULTIMO DECENNIO:

- Attivita svolte durante il periodo di assegnazione alla Sezione di Caserta in qualita di VETERINARIO
DIRIGENTE responsabile U.O. "Microbiologia degli alimenti":

la dr.ssa Garofalo si & occupata della gestione operativa del Laboratorio di Microbiologia degli Alimenti,
con particolare riferimento ai seguenti ambiti:

gestione del Sistema Qualita, stesura e validazione di nuovi Metodi di Prova, coordinamento e
formazione costante del personale tecnico, preparazione e gestione delle ispezioni di accreditamento
(prima ORL e successivamente Accredia), garantendo l|'accreditatamento di tutte le metodiche
eseguite presso il laboratorio

svolgimento dell’attivita istituzionale inerente il controllo ufficiale degli alimenti, anche con
riferimento alle disposizioni dell’Autorita Giudiziaria, gestione dei rapporti con |'utenza anche privata,
in particolare in merito alle attivita tariffate conto terzi.

collaborazione con gli altri responsabili dei Laboratori Alimenti dellIstituto istaurando rapporti di
sostegno reciproco improntati al coordinamento delle attivita per uniformare e migliorare le
prestazioni fornite all’utenza, sia istituzionale che privata.

ha svolto e programmato attivita di studio e ricerca, anche nell'ambito di progetti di ricerca
corrente e finalizzata.

Ha partecipato a numerosi convegni e corsi di aggiornamento professionale, sia in qualita di discente
che di relatore.

E’ stata titolare di diverse collaborazioni scientifiche e convenzioni con enti pubblici e aziende private

- Attivita svolte dalla_dr.ssa_Garofalo durante il periodo di assegnazione alla_Sede Centrale di
Portici:

Incarichi:
dal 01/11/2016 al 30/09/2021 >> VETERINARIO DIRIGENTE con incarico di responsabile U.O.S.

"Latte e Microbiologia Predittiva" e U.O.S. "Attivita Tariffate" presso il Dipartimento di Ispezione degli
Alimenti

dal 01/10/2021 ad oggi >> VETERINARIO DIRIGENTE con incarico di responsabile U.O.S.
"Supporto Attivita Produttive - Laboratorio Latte - Mangimi" presso il Dipartimento Coordinamento
Sicurezza Alimentare

Descrizione attivita:

Attivita rivolte all'utenza privata: la dr.ssa ha puntato al soddisfacimento delle richieste
dell’'utenza sia in termini di offerta (ad es. implementando nuove metodiche) che di tempistica,
assicurando celerita e precisione delle risposte. A tale scopo ha razionalizzato ed incrementato le
attivita del Laboratorio Latte, sia portando in accreditamento diversi metodi normati sia sviluppando
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ALLEGATON. 1

in laboratorio alcuni metodi interni. Inoltre ha effettuato un importante rinnovamento del parco
macchine del laboratorio latte, grazie alla scelta e all’acquisto di 2 apparecchiature della ditta Foss
(Milkoscan FT3 e Bacsomatic). E’ stata anche implementata la metodica NIR per effettuare
I'etichettatura nutrizionale degli alimenti, prevista dalla normativa vigente e dunque offerta come
attivita a supporto delle aziende del territorio. Sempre per venire incontro alle necessita del territorio,
e per incrementare |'offerta all'utenza, € stata introdotta nel laboratorio I'analisi delle acque con un
sistema automatizzato, economico e di semplice attuazione.

Nell'anno 2022 é stata stipulata una convenzione con il Comune di San Giorgio a Cremano che ha
previsto numerose attivita sul territorio, in particolare sopralluoghi quindicinali presso il Centro Cottura
comunale e presso i diversi Istituti Scolastici, al fine di monitorare la qualita e salubrita del servizio di
ristorazione scolastica offerto. Tali attivita sono state consuntivate attraverso la redazione di puntuali
relazioni tecniche da trasmettere ai competenti organi comunali.

Nell'anno 2024 presso il laboratorio sono stati progettati ed effettuati nr. 3 protocolli di Challenge
Test per Listeria monocytogenes, quali attivita conto terzi in Attivita Tariffata Commerciale per
Operatori del Settore Alimentare (produttori di vegetali IV° gamma). Tutte le operazioni sono state
condotte secondo le linee guida europee, con produzione di nr. 3 dossier ufficiali rilasciati all'utenza
per i fini previsti dalla normativa vigente.

La dr.ssa Garofalo ha potenziato le attivita del gruppo di coordinamento dei Dirigenti Laboratori
Alimenti dell’IZSM, rappresentando un punto di riferimento per i colleghi ed interfacciandosi con
I'UAQ e con il Centro Sviluppo SIGLA, al fine di migliorare le prestazioni dei laboratori. Infatti, in
collaborazione con le altre UUOO del Dipartimento di coordinamento di Sicurezza Alimentare e
UUOQOSS delle sezioni periferiche campane e calabre, ha coordinato le attivita analitiche e
I'elaborazione dei dati delle prove di validazione effettuate (cosiddette “validazioni multisito”). Inoltre
ha organizzato e verbalizzato diverse riunioni, di norma almeno 2 all'anno, al fine di armonizzare le
attivita dei laboratori e le risposte alle osservazioni dell’Ente Accreditatore.

In particolare, la dr.ssa Garofalo ha provveduto allimplementazione del Sistema Qualita
attraverso la collaborazione alla stesura del documento organizzativo del Dipartimento di
Coordinamento di Sicurezza Alimentare, la collaborazione alla revisione della Carta dei servizi, la
gestione delle Non Conformita (NC) e delle Azioni Correttive (AC) emerse in ambito di audit interni,
audit di UAQ e dell'ente di accreditamento Accredia, verifica della conformita delle attivita alle
prescrizioni del Manuale della Qualita, la stesura e verifica di Documenti del Sistema Qualita: POS,
MP e DC, la gestione del sistema SIGLA.

E’ stata realizzata la validazione ed accreditamento di numerosi metodi microbiologici per le
matrici alimentari e per i campionamenti da superfici ambienti del settore alimentare. Inoltre, & stato
completato il processo di validazione della matrice “mangimi” nelle diverse metodiche in uso presso
il laboratorio.

Periodicamente, quando richiesto, ha provveduto alla elaborazione dei dati ai fini della stesura di
relazioni per |a direzione del Dipartimento (es. Relazione annuale dello Stato della Qualita).

Ha dimostrato capacita di team leader, gestendo anche il trasferimento dei locali presso cui si
svolgevano le attivita analitiche senza creare disservizi o disorganizzazioni; inoltre ha gestito gli
spostamenti del personale tecnico all'interno del Dipartimento in modo da garantire velocemente ed
efficacemente |a loro formazione e l'inserimento nel gruppo di lavoro.

12
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Ho gestito l'organizzazione del progetto formativo aziendale annuale volto a garantire la
formazione ECM "“in house” dei tecnici di laboratorio e degli altri addetti ai laboratori alimenti,
assicurando lo svolgimento periodico dei corsi di formazione relativi, incardinati nel Piano formativo
annuale dell'Ente.

Per quanto riguarda la gestione del laboratorio, ho effettuato la supervisione della corretta
gestione dei campioni e dei materiali di riferimento, assicurando I'approvvigionamento di reagenti e
materiali di consumo, attraverso la pianificazione e programmazione dell’acquisto degli stessi e della
strumentazione da laboratorio. Inoltre ho effettuato la valutazione dei fornitori, I'avvio delle procedure
istruttorie e compilato la periodica programmazione acquisti.

Mi sono occupata della gestione delle risorse economiche assegnate al centro di costo della UOS
di responsabilita, sia per quanto riguarda le attivita ordinarie che la gestione delle quote economiche
per lo svolgimento delle attivita di ricerca corrente e del PSR.

Mi sono occupata del coordinamento del personale tecnico ed amministrativo, nonché dei
collaboratori della ricerca assegnati alla UOS, garantendo idonea ed efficiente divisione delle attivita,
corretta pianificazione degli orari di servizio, delle assenze previste e/o dell’eventuale necessita di
orario di lavoro aggiuntivo, gestito attraverso il sistema informatico Work-Flow. Inoltre mi sono
occupata anche della gestione del sistema delle performances, affidando obiettivi specifici e condivisi
e verificandone |'attuazione.

In merito alla gestione del sistema di refertazione SIGLA, ha effettuato |a verifica dei risultati,
validazione, generazione e firma dei rapporti di prova per i metodi appartenenti alla UOS di cui &
responsabile e, in caso di assenza dei colleghi, in sostituzione per le altre UUOOSS afferenti al
Dipartimento di Coordinamento Sicurezza Alimentare come previsto dal Documento Organizzativo.

Ha partecipato a numerosi congressi, seminari e corsi di aggiornamento professionale,
soprattutto volti all'approfondimento dello studio delle malattie trasmesse da alimenti e delle zoonosi,
nonché nel campo dell’epidemiologia e della gestione del Sistema Qualita in laboratorio, sia in qualita
di discente che di relatore.

Ho adempiuto ai previsti adempimenti relativi al piano della Trasparenza ed Anticorruzione.

Altre attivita complementari svolte nel periodo di riferimento:

e La dr.ssa é stata individuata dall’Ente quale componente per le attivita del CRIPAT
(Centro di riferimento regionale per la sicurezza della ristorazione pubblica e collettiva e delle
produzioni agroalimentari tradizionali), sia collaborando a progetti di sviluppo di prodotti tipici
e tutela delle filiere fragili, sia fornendo attivita scientifica per progetti di ricerca e relazione in
convegni ed eventi divulgativi.

e Rappresentante del laboratorio mangimi dell’IZSM nell'ambito delle attivita
previste dal Centro di Referenza Nazionale per la Sorveglianza e il Controllo degli
Alimenti per gli Animali (C.Re.A.A.) - Laboratorio Nazionale di Riferimento per le proteine
animali nei mangimi (NRL-AP) presso IZS PLV.

e Dal mese di gennaio 2023 ¢ membro del International Association for Feedingstuff
Analysis - Section Feedingstuff Microscopy.
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Come da protocollo 330 del 09/01/2024, & stata segnalata quale sostituto per I'incarico di
responsabile della UOC Tutela dai rischi non infettivi, ai sensi del comma 1 dell‘articolo
22 del CCNNLL dell’Area Sanita, al quale affidare I'incarico temporaneo in caso di assenza
prolungata del dr. Capuano.

Come da protocollo 1625 del 09/02/2024, ¢ stata individuata quale REFERENTE SIGLA PER
IL DIPARTIMENTO COORDINAMENTO SICUREZZA ALIMENTARE.

Come da mail del 28/08/2024, & stata individuata dalla Direzione Sanitaria quale referente
EFSA per I'Istituto, per I'area "4.10 human nutrition, dietetic products, allergens
and/or novel foods".

Invitata a partecipare quale componente scientifica e professionale al Comitato di
Indirizzo per il Dottorato in Scienze e Tecnologie per I’Ambiente e la Salute (STAS)
del Dipartimento di Scienze e Tecnologie (DST) dell’Universita degli Studi del
Sannio (ottobre 2024).

Come da protocollo 10083 del 28/10/2024, ¢ stata individuata quale Referente IZSM per il
Centro di Referenza Nazionale per la Qualita del Latte Bovino.

ASPETTI QUANTITATIVI ATTIVITA’ SCIENTIFICA:

Partecipazioni a Progetti di Ricerca Corrente Ministeriale:

1.

2.

3.

RC ME 03-21 “Insetti e rettili alla tavola del consumatore: quali rischi?” (come Unita
Operativa)

RC ME 11-22 “Utilizzo di un sistema sensoristico per la rivelazione del glutine in
alimenti “gluten free” (BIOGIu)” (come Responsabile Scientifico)

RC ME 02-24 "“Studio trans-disciplinare per la valutazione della salute
dell'ecosistema e degli impatti sulle api in ottica di planetary health” (come Unita
Operativa)

RC IZS PLV 01-24 “E_ARLERT (Early Alert Risk in Raw milk and Traditional dairy
products): Sistema di sorveglianza early-warning per l'individuazione di fattori di
rischio presenti nella filiera a latte crudo e prodotti lattiero-caseari tradizionali”
(come Unita Operativa)

Altri progetti:

1.

progetto BIO-SENTINEL, finanziato dal Ministero dello Sviluppo Economico PON I&C 2014-
2020, come da disposizione di servizio del 01/08/2021 del Dr. Capuano (partecipazione attivita
progettuali).

PSR CAMPANIA 2014/2020 Misura 16.1.1 - Azione 2 “Sostegno ai Progetti
Operativi di Innovazione (POI) - Progetto: A.M.I.P.A.E. (Azione di modelli
innovativi per la gestione dei pascoli e per la qualita alimentare ed ecosistemica)
in qualita di RESPONSABILE SCIENTIFICO

FEAMP (Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca dell'UE): FEAMP
CAMPANIA 2014-2020 es. MISURE 1.26 — 2.49 — 2.56 - 2.56 addendum) — (partecipazione

al team di ricerca IZSM nell'ambito delle attivita previste)
R,
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Attivita didattiche:

o La dr.ssa ha seguito 14 tirocini didattici per studenti universitari svolti presso I'U.O. di cui
& responsabile, in convenzione con I'Universita di Napoli “Federico II”.

J E’ stata correlatrice in 3 tesi.

o Ha svolto numerose docenze per studenti delle scuole medie e superiori nell'ambito delle
attivita previste per i percorsi per le Competenze Trasversali e I'Orientamento (PCTO) svolte
in Istituto.

. Ha effettuato 15 ore di docenza nell’'ambito del progetto a finanziamento europeo

“aN Eu Curriculum for chef gasTro-engineering in primAry food caRe (NECTAR)”
(anno 2023).

J Ha effettuato 10 ore di docenza nell’ambito del progetto NETCON: "“Tecnico in
ristorazione mobile e alta cucina in catering con produzioni tipiche e della tradizione
enogastronomica del territorio” (anno 2024)

Attivita editoriali ultimo decennio:

e pubblicazione su riviste nazionali ed internazionali con peer-review di nr. 11 articoli
e numero di citazioni pari @ 77 e H index pari a 6
e co-autore di nr. 19 presentazioni a convegni italiani ed internazionali

ASPETTI QUANTITATIVI ATTIVITA’ ANALITICHE:

Nel decennio precedente la dottoressa ha seguito e refertato i seguenti esami:

Anno Anno Anno Anno Anno Anno Anno Anno Anno
2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023 2024

ALLAT 1017 8648 7618 6958 5420 5134 7406 7248 7875
ALZOO 115 300 419 683 600 738 827 703 644

laboratorio

ALIOA* / 274 Ll 42 2 13 2l 56 23
ALFRO* / 231 439 131 112 29 71 47 39
ALTIP* / 6 15 . 28 22 16 15 13

CEALI 9158

ALLAT: LABORATORIO LATTE — ATTIVITA’ TARIFFATE

ALZOO: LABORATORIO MANGIMI

ALIOA*: LABORATORIO MICROBIOLOGIA ALIMENTI (SOLO CAMPIONI DA UTENZA ESTERNA)
ALFRO*: LABORATORIO ALLERGENI (SOLO CAMPIONI DA UTENZA ESTERNA)

ALTIP*: LABORATORIO TIPIZZAZIONE MATRICI ALIMENTARI (SOLO CAMPIONI DA UTENZA ESTERNA)
CEALI: LABORATORIO MICROBIOLOGIA ALIMENTI SEZIONE DI CASERTA

N.B. la presente dichiarazione NON SOSTITUISCE |a certificazione ai sensi dell’art. 6 comma 2 e del DPR 484/1997

Avviso pubblico di selezione — Articalo 6, comma 2, punto V) \%
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[ d) Attivita didattica

Attivita didattiche:

La dr.ssa ha svolto attivita di tutoraggio in 14 tirocini didattici per studenti universitari svolti presso
I'U.O. di cui e responsabile, in convenzione con I'Universita di Napoli “Federico II”.

E’ stata correlatrice in 3 tesi.

e) Soggiorni di studio o di addestramento professionale

e).8 - di essere in possesso dei seguenti diplomi di specializzazione:

1) Disciplina: "Malattie infettive, profilassi e polizia veterinaria”

conseguito ai sensi del D.Lgs. 257/1991 O D.Lgs. 368/1999 altro ............

in data 26/07/1999 presso |'Universita degli Studi di Napoli “Federico II” durata anni 3

2) Disciplina: “Tecnologia e patologia delle specie avicole, del coniglio e della selvaggina"

conseguito ai sensi del D.Lgs. 257/1991 O D.Lgs. 368/1999 altro ...........

in data 24/07/2008 presso I'Universita degli Studi di Napoli “Federico II” durata anni 3

di essere in possesso dei seguenti ulteriori titoli di studio:

e)ll1:

o Corso di Perfezionamento in “Sanita, Igiene e Tecnologia nella Filiera Lattiero-
Casearia” - conseguito in data 16/12/2009 presso Universita degli Studi di Napoli “Federico II”
durata ANNI 1

o Corso di Perfezionamento in "Diagnostica istologica e citologica dei tumori dei
mammiferi domestici - conseguito in data 31/10/2003 presso Universita degli Studi di Napoli
“Federico II”

durata ANNI 1

e)12:

o Corso di Formazione Manageriale per Direttore Sanitario e Direttore di UOC di
AZiende ed Enti del Servizio Sanitario Regionale

conseguito in data 21/12/2023 presso FORMEZ - REGIONE CAMPANIA

durata ORE 120

e).13:

o Master II° livello "Pratica Manageriale Pubblica—MP2"

conseguito in data 07/03/2017 presso Universita degli Studi di Napoli “Federico II” e Scuola
Nazionale della Amministrazione

durata ANNI 1

o Corso di Formazione Manageriale per Responsabili delle Strutture dell'IZS del
Mezzogiorno - conseguito in data 21/06/2017 presso Universita degli Studi di Napoli “Federico II”
- Dipartimento di Sanita Pubblica

durata ore 20
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e).1 di aver partecipato quale UDITORE ai seguenti corsi, convegni, congressi, seminari:

n° ENTE TITOLO CORSO iornii?rllce)s?e?anno ore Wogoe! ECM
ORGANIZZATORE 8 SVOLGIMENTO
dal/al
1 1S AM Con\{egnt? EFM .Sorvggllanz.a egestlo”ne 29-31/10/2024 Napoli 252
dei casi di tossinfezione alimentare
) 1ZSM Convegr\o E.CM Canapa e Canrlabln0|d| 26/06/2024 PORTICI (NA) 4
in Sicurezza Alimentare
3 1ZS PLV Proteine amm;h t.rasformate nei 11/06/2024 TORINO c
mangimi 2024
4 1ZSM Corso ECM _ Le attl_wta ”del CRIPAT 25/03/2024 PORTICI (NA) 3
ristorazione
5 1ZSM SR ECK "Allomarienti n 11/12/2023 PORTICI (NA) 4
Microbiologia
Corso aggiornamento “I Centri di
6 SIVEMP Referenza Nazionali nell’ottica One 06/12/2023 Roma 6
Health”
Convegno ECM “Le nuove frontiere della Auditorium
7 CRIPAT ristorazione pubblica e collettiva: novel 24/11/2023 Regione )
food e functional food” Campania, Napoli
3 IZSM Corso lntroquttlvo SuII.a Com"unlcazmne 03/02/2023 PORTICI (NA) 8
Scritta Intenzionale
9 NECTAR The NOTT course: Ngctar online training 2022 FAD NO
of trainers
“I Prodotti Della Pesca Tradizionali:
10 1ZSM Tecnologie Di Produzione A Garanzia E 28/10/2022 PORTICI (NA) 6
Supporto Della Sicurezza Alimentare”
Workshop nazionale “PROTEINE ANIMALI :
7 T
11 1ZS PLV KA CE i 07/06/2022 orino 6
“EURL-AP training session on the .
12 EURL-AP microscopic detecti f processed 30- Casgen-ling NO
Skl GIEETRMIEL € 31/05.01/06/2022 SINCRONO
animal proteins in feedingstuffs
13 1ZSM Corso ECM OL.JT.BRE’/’AKS BTSF -1 21/03/2022 PORTICI (NA) 4
Edizione
Corso FAD ECM “Correlazioni Ambiente,
14 IZSM Animali e Uomo in Aree a Elevato 20/12/2021 FAD 6
Impatto: Esperienze a Confronto”
Corso ECM “La Globalizzazione: Nuovi
09 PORTICI (NA
= Z5H Scenari E Analisi Del Rischio” e INA) A
16 IZSM Corso ECM “ZOONOS| BTSF 2021” 06/12/2021 PORTICI (NA) 4
Corso “C.U. Su Alcune Attivita' /Impianti
17 1ZSM Registrati / Riconosciuti Reg. Ce 1069/09 01/12/2021 PORTICI (NA) 4
- Aggiornamenti Normativi”
Corso ECM “Criteri Microbiologici Nel
29/11/2021 PORTICI (NA 4
- s Controllo Degli Alimenti BTSF 2021” V120 (NA)
19 (ZSM Corso. IP Team Building: S.trumentlll Per 23-24/11/2021 PORTICI (NA) 13,2
Migliorare |l Lavoro Di Gruppo

)
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2 1ZSM Corso ECM “ll Cont'rol'll? Ufficiale Dei 08/11/2021 PORTICI (NA) 472
Mangimi
Corso FAD “Validazione Dei Metodi Di
21 IZ5K! Prova Per Le Prove Microbiologiche” L2020 RAR 1
Corso ECM “Nuovi Sviluppi E Recenti
22 1ZSM Attivita' Del Dipartimento Ispezione 18/10/2021 PORTICI (NA) 3,9
Alimenti”
Corso FAD “Calcolo Dell’incertezza Di
Misura, Valutazione Delle Prestazioni Del
= =y Laboratorio E Degli Operatori Nelle Prove La/Apira0zn L ’
Microbiologiche”
e-learning - “Verifiche Di Accuratezza,
24 1ZSM Rl.p(.etlbmt,a Eq Esatt.ezza I Strumer\t'l 13/10/2021 videoconferenza 7
Pratici Per L’assicurazione Della Validita’
Dei Risultati In Un Laboratorio Di Prova”
25 1ZS PLV “Biesica eHifmevaEBaper 16/09/2021 Videoconferenza | 5
un'acquacoltura sostenibile
Corso FAD “ll Decreto Lgs. 27 del
26 IZSM 02/02/2021" 31/05/2021 PORTICI (NA) 4
Corso ECM FAD “Pandemia da
27 1ZS LER Coronavirus, una visione ed un approccio 08/04/2021 FAD 6,5
One Health”
corso di formazione asincrona “La
28 1ZSMm mappatura dei processi e la valutazione 12/04/2021 PORTICI (NA) NO
del rischio di corruzione”
corso di formazione asincrona “Prevenire
29 1ZSM |aIchiREIENE, FIGMUGUEREls) 29/03/2021 PORTICI(NA) | NO
trasparenza: il nuovo PNA — focus Risk
Assessment”
Corso webinar "La verifica dei metodi
= e microbiologici secondo la ISO 16140-3" 04/0a}2921 RAP b
31 I “AMR one health” 29/12/2020 FAD 11,7
ProfConServizi '
R T— Corso webinar “IL Reg. (UE)2017/625 sui
32 talie controlli ufficiali ad un anno dall’entrata 14/12/2020 FAD NO
in applicazione”
“Fondamenti di gestione del rischio e risk
33 IZSM based thinking nella gestione per la 23/09/2020 PORTICI (NA) NO
qualita”
34 LGC Corso webinar '.'Come selezionare i"n 14/05/2020 FAD NO
modo appropriato uno schema PT
Corso webinar "ISO 16140-3: il processo
35 BioMerieux di verifica dei metodi niwi.atobic?logici.. 27/04/2020 FAD NO
Contesto tecnico, requisiti e piano di
lavoro"
Corso webinar "Indicatori di qualita
36 BioMerieux alimentari: la soluzione piu semplice ed 24/04/2020 FAD NO
affidabile per la conta automatica”
Corso ECM FAD “La nuova etichettatura
37 IZSLER comunitaria degli alimenti: nozioni di 20/11/2019 FAD 20
diritto e annotazioni pratiche”
Evento ECM "Indagine nazionale sulla
38 IZSLER temperatura dei frigoriferi domestici in 12/11/2019 PORTICI (NA) 3
Italia"
39 IsS Corso FAQ ECM “Organizzazion.ef metodi 08/08/2019 FAD 50
e tecniche del controllo ufficiale"
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Corso di formazione "Focus sui nuovi

40 1ZSM requisiti della norma UNI CEIl EN ISO/IEC 16/01/2019 PORTIC! (NA) NO
17025:2018"
Corso ECM “Regolamento UE 2015/2283:
41 1ZS PLV Requisiti e controlliin materia di Novel 14/12/2018 Roma 6
Food”
Corso FAD ECM "Le zoonosi a
42 7S LER trasmissiope alimc'entare:a.g.giorname'nt.o 26/11/2018 FAD 33
sulle fonti, agenti zoonotici e focolai di
tossinfezione alimentare"
43 1ZSM Corso ECM “Foodborne a’?d waterborne 13/09/2018 PORTICI (NA) 6
pathogens
Seminario “Microbiologia delle acque: Vietriisnl Fate
44 IDEXX realta pubbliche e private, esperienze di 06/04/2018 (SA) NO
laboratorio”
45 Corso FAD Corsg di formaznone éenerale 2018 FAD NO
lavoratori per la sicurezza
Corso ECM “I prodotti tradizionali a base
46 1ZSM di latte. Tutela della salute e delle tipicita 12-13/12/2017 PORTICI (NA) 10
produttive” :
Corso “Trasparenza amministrativa,
47 1ZSM obblighi di pubb!icazione, accesso civi'co, 01/12/2017 PORTICI (NA) NO
tutela della privacy e raccordo con il
PTPCT”
Corso FAD ECM “ll campionamento degli
48 alimenti e mangimi nell’ambito del 24/07/2017 FAD 21
controllo ufficiale”
49 1ZSM Corso ECM “Ricerche correnti anno 2016" 14/06/2017 PORTICI (NA) 5
50 125 AM Corso “Studi dll Challfe"nge test negli 4-5/05/2017 DA 17,4
alimenti
Corso ECM “Posidonia oceanica: Portici,
B 12504 ecosistema d’interesse sanitario” 28/03/2017) RBRTIRL N .
Corso ECM FAD “Aggiornamenti in
52 IZSLER medicina veterinaria: questioni connesse 23/12/2016 FAD 20
all’igiene degli alimenti”
Corso ECM FAD “Aggiornamenti in
53 I1ZSLER medicina veterinaria: questioni sulla 23/12/2016 FAD 20
legislazione veterinaria”
Corso ECM “Virus enterici nei molluschi
54 1ZSM eduli lamellibranchi. Norme attuali e 13/12/2016 PORTICI (NA) 7
prospettive future”
Corso ECM FAD “La nuova etichettatura
55 [ZSLER comunitaria degli alimenti: nozioni di 19/10/2016 FAD 20
diritto e annotazioni pratiche”
’ Partecipazione al XVII* Congresso Pacengo di
28 S:DLLV. Nazionale S.1.Di.L.V. BESUZILD Lazise (VR) 2
Corso ECM “RASSF E SICUREZZA
57 1ZSM ALIMENTARE: responsabilita’ degli 16/06/16 PORTICI (NA) 6,5
operatori della filiera agroalimentare”
Corso ECM “Il sistema di gestione del 12/04/16,
58 1ZSM rischio corruttivo e la mappatura dei 10/05/16, PORTICI (NA) 20,2
processi” 31/05/16
Corso ECM “Rapporti di prova:
59 1ZSM responsabilita degli operatori della filiera 16-17/02/2016 PORTICI (NA) 15

agroalimentare”
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60

Corso FAD “LA LEGGE 190/2012:
ADEMPIMENT! ANTICORRUZIONE E
TRASPARENZA”

nov. 2015

FAD

NO

61

ACCREDIA

Convegno “Incertezza di misura associata
al risultato e limiti di legge: sua
espressione, significato e valore nei
confronti del cliente e delle PA”

30/11/2015

Roma

NO

62

1ZSM

Corso ECM “Qualita dei terreni di coltura,
loro utilizzo in microbiologia: norme di
riferimento”

19-20/11/2015

PORTICI (NA)

11

63

AlVI

CONGRESSO NAZIONALE “Ricerca,
sinergie e prospettive nel controllo degli
alimenti”

28-30/10/2015

Sorrento (NA)

64

CRIUV

Corso ECM avanzato “Percorsi diagnostici
in necroscopia”

8-21/09/2015

Napoli

25,2

65

1ZSM

Corso ECM “Gestire gli incontri e
comunicare con successo”

27/05/2015

PORTICI (NA)

NO

66

1ZSM

Corso ECM “U’incertezza di misura nella
microbiologia degli alimenti e delle
acque”

17/04/2015

Catanzaro

7,1

67

1ZS AM

evento FAD ECM "La valutazione dei
Criteri Microbiologici negli alimenti di
origine animale e il controllo della
Salmonellosi"

2014

FAD

30

68

IZSM

Corso di aggiornamento: Pubblicita’,
trasparenza e prevenzione della
corruzione nelle pubbliche
amministrazioni - I° Edizione

31/3 e 2/4/14

PORTICI (NA)

16,4

69

1ZSM

CORSO DI AGGIORNAMENTO PER GLI
AUDIT DEI SISTEMI D! GESTIONE: LA
NUOVA NORMA UNI EN 1SO 19011:2012 -
II° EDIZIONE

7/3/14

PORTICI (NA)

10,7

70

IZSM

Progetto aziendale ECM “Aggiornamento
ed implementazione dei metodi di analisi
nei laboratori di Ispezione degli Alimenti”

10-11/12/2013

PORTICI (NA)

15,8

20




|

I
\U |

|

ﬂ

‘MH

ALLEGATO N.

e).2 di aver partecipato in qualita di RELATORE ai seguenti corsi, convegni, congressi:

1

ENTE
ORGANIZZATORE

TITOLO CORSO

PERIODO

giorno/mese/anno

dal/al

ore

LUOGO DI
SVOLGIMENTO

ECM

Convegno “Sicurezza alimentare:
etichettatura, tracciabilita dei prodotti
agroalimentari, tutela del consumatore”

29/05/2024

Somma
Vesuviana (NA)

NO

1ZSM

“Le Attivita’ del CRIPAT Ristorazione”

25/03/2024

PORTICI (NA)

IZSM - CRIPAT

“Le Nuove Frontiere Della Ristorazione
Pubblica E Collettiva: Novel Food e
Functional Food” Resp. Scientifico

24/11/2023

Napoli

S|

Convegno “Giornata di presentazione della
Cicola del Cilento”

07/10/2023

San Giovanni a
Piro (SA)

NO

1ZSM

“PSR AMIPAE: Adozione di Modelli
Innovativi per la Gestione dei Pascoli e
per la Qualita Alimentare”
Convegno divulgativo di fine progetto

28/02/2023

NAPOLI

NO

IZSM

“Lo Spreco Alimentare: Le Donazioni Di
Prodotti Alimentari Nel Contesto
Dell'economia Circolare”

19/12/2022

PORTICI (NA)

IZSM

“La Sicurezza Alimentare: Dai Pericolo
Domestici Ai Rischi Dell'alimentazione Del
Futuro”

26/10/2022

PORTICI (NA)

IZSM

“Modalita di Calcolo delle Prove di
Conteggio in Microbiologia Mediante
Software”

10/03/2022

PORTICI (NA)

I1ZSM

“Validazione dei metodi microbiologici
secondo le ISO 16140 e calcolo
dell’incertezza di misura dei metodi di
prova microbiologici mediante approccio
olistico” — nell’lambito del corso “Gestione
dei metodi di prova secondo laiso 17025:
dalla stesura assicurazione della qualita’

16/12/2021

FUORNI (SA)

10

IZSM

“Ii laboratorio alimenti a supporto delle
aziende del territorio” - 1° Edizione

11/10/2021

PORTICI (NA)

11

IZSM

“I controlli per Salmonelle ed OGM” —
corso FAD “f controlli del PNAA 2021-2023:
evoluzione normativa, programmazione,
laboratori di analisi e rendicontazione dei
risultati”

28/06/2021

Sala Virtuale, 1ZS
del Mezzogiorno

S

12

UNINA

“Impatto del pascolamento sulla qualita
delle produzioni” — Seminario “Azione di
modelli innovativi per la gestione dei
pascoli e per la qualita alimentare ed eco
sistemica — progetto AMIPAE”

27/04/2020

FAD

NO

13

1ZSM

“Novel food”, nell’ambito del progetto
aziendale annuale 1IZSM “AGGIORNAMENTI
NEL SETTORE AGROALIMENTARE”

21/10/2019

PORTICI (NA)

S|

14

1ZSM

“Lieviti e muffe: un mondo nuovo”,
nell’ambito del progetto aziendale annuale
1ZSM “AGGIORNAMENTI NEL SETTORE
AGROALIMENTARE”

23/09/2019

PORTICI (NA)

S|

15

“P.A.T. e sicurezza alimentare” convegno:
Prodotti Agroalimentari Tradizionali della

25/06/2019

Castelpoto (BN)

NO

21
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provincia di Benevento-Opportunita di
sviluppo delle piccole produzioni locali

16

[ZSM

“Sinergie e cooperazioni professionali nella
sicurezza alimentare” tavola rotonda “La
sicurezza alimentare e la valutazione del

rischio nei pasti destinati alla ristorazione”

20-21/06/2019

PORTICI (NA)

SI

17

1ZSM

“Campionamento da superfici”,
nell’ambito del progetto aziendale annuale
1ZSM “AGGIORNAMENTI NEL SETTORE
AGROALIMENTARE”

15/04/2019

PORTICI (NA)

18

IZSM

“La filiera agroalimentare ed applicazioni
dell’HACCP alle produzioni locali” ~ CORSO
PER OPERATORI DI FATTORIE DIDATTICHE
in collaborazione con Regione Campania

26/11/2018

PORTICI (NA)

NO

19

1ZSM

“Le biotecnologie a servizio della sicurezza
alimentare: dall’identificazione di specie
alla ricerca di patogeni”

30/10/2018

PORTICI (NA)

20

1ZSM

“L’etichettatura degli alimenti”,
nell’ambito del progetto aziendale annuale
1ZSM “QUALI NOVITA’ NEL CONTROLLO
DEGLI ALIMENTI”

16/04/2018

PORTICI (NA)

S|

21

“L’1ZS del MEZZOGIORNO: un supporto al
controllo ufficiale nel settore
agroalimentare”

20-25/09/2017

Morcone (BN),
Fiera di Morcone

NO

22

ASUR MARCHE -
AREAVASTA 5

“Criteri microbiologici negli alimenti: nuovi
aspetti introdotti dalla DGRM 386/2016"

27/06/2017

San Benedetto
del Tronto (PE)

S|

23

ORDINE
VETERINARI
SALERNO

“Validazione e accreditamento dei metodi
di analisi del latte e dei suoi derivati”
Evento ECM "Sicurezza e qualita del latte
come ingrediente e come alimento
primario"

19/05/2017

CREMOPAR,
Eboli (SA)

S|

24

IZSM

“CONTROLLI ANALITICI SUGLI ALIMENT!I:
INTERPRETAZIONE E GESTIONE DEGLI
ESITI” - Progetto Formativo Aziendale

10-11/04/2017

PORTICI (NA)

Sl

25

“L"IZS del MEZZOGIORNO: dal Laboratorio
Ufficiale al supporto alle aziende del
settore agroalimentare”

07/04/2017

Napoli,
(INNOVATION
VILLAGE)

NO

26

1ZSM

Progetto Formativo Aziendale: “LE NUOVE
LINEE GUIDA DEL REG. 2073:
APPLICAZIONI PRATICHE IN

LABORATORIO”

27/3 e
03/04/2017

PORTICI (NA)

27

1ZSM

Progetto Formativo Aziendale:
“PRESENTAZIONE E GUIDA ALLA
COMPILAZIONE DEL NUOVO DC6

POS/UAQ/O03"

15/01/2016

PORTICI (NA)

S|

28

ORDINE BIOLOGI
CASERTA

“Indagini microbiologiche nei prodotti
lattiero-caseari” Convegno
“AUTOCONTROLLO NEL COMPARTO
LATTIERO-CASEARIO: NUOVI APPROCCI
APPLICATIVI”

09/11/2013

Caserta

S

29

1ZSM

“Assicurazione Dei Risultati Di Prova Nel
Laboratorio Di Microbiologia Degli
Alimenti IZSM”

06/05/2013

PORTICI (NA)

30

OMV CASERTA

“Governance sulla filiera alimentare
aggiornamenti in materia di alimenti e
produzione alimentare”

05/12/2012

Caserta

22
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f) Produzione scientifica

di aver collaborato alla redazione (COAUTORE) dei seguenti lavori — pertinenti alle discipline di
cui alla presente procedura di selezione — su riviste italiane o straniere, caratterizzate da criteri di
filtro nell’accettazione dei lavori, nonché il suo impatto sulla comunita scientifica.

f).3 - PUBBLICAZIONI SU RIVISTE CON IMPACT FACTOR:

10.

. Masucci, F.; Serrapica, F.; De Luca, L.; Romano, R.; Garofalo, F.; Di Francia, A. “Circular

Economy on a Small Scale: The Sustainable Use of Olive Tree Biomass Residues
as Feed for Lactating Cows in the Sorrento Peninsula”. Sustainability 2025, 17,

845. https://doi.org/10.3390/su17030845

Venuti 1., M. Ceruso, G.B. Varcasia, F. Garofalo, A. Anzalone, A. Esposito, T. Pepe
“Valutazione del rischio connesso al consumo di alimenti etnici multicomponenti”.
Editors the. XXXIII Convegno Nazionale dell’Associazione Italiana Veterinari Igienisti (AIVI) |
Castellammare di Stabia, 11-13 Settembre 2024: Il veterinario igienista e le nuove frontiere
professionali. Ital J Food Safety [Internet]. 2024 Sep. 11 [cited 2024 Sep. 26];13(3).
Available from: https://www.pagepressjournals.org/ijfs/article/view/13083

Russo, G.L.; Langellotti, A.L.; Buonocunto, G.; Puleo, S.; Di Monaco, R.; Anastasio, A.;
Vuoso, V.; Smaldone, G.; Baselice, M.; Capuano, F.; Garofalo F., Masi P. "The Sous Vide
Cooking of Mediterranean Mussel (Mytilus galloprovincialis): Safety and Quality
Assessment”. Foods 2023, 12, 2900. https://doi.org/10.3390/foods12152900

Biondi L., Fulgione A., De Lella A., Cutarelli A., Nappa M., Garofalo F., Cavallo S., Nava D.
“The safety of ethnic foods in Campania Region: A preliminary study”.
FOODS2023,12,1244.

Ambrosic M., Nocera F.P., Garofalo F., De Luca P., Grinberg A., De Martino L.
“Staphylococcus microti Strains Isolated from an Italian Mediterranean Buffalo
Herd” (Animals 2023, 13, 182)

Serrapica, F.; Masucci, F.; De Rosa, G.; Braghieri, A.; Sarubbi, F.; Garofalo, F.; Grasso, F.;
Di Francia, A. “Moving Buffalo Farming beyond Traditional Areas: Performances of
Animals, and Quality of Mozzarella and Forages”. (Agriculture 2022, 12, 1219)

Garofalo F., Cutarelli A., Nappi R., De Lella A., Palomba M., Capo S., Montone A.M.I.,
Biondi L., Corrado F. "Isolation of Bacillus cereus in a Facility Preparing School
Meals" (Food and Nutrition Sciences, 2020, 11, 186-193)

Cutarelli A., Carlini G., Sarno F., Nebbioso A., Garofalo F., Altucci L., Corrado F. "The role
of ozone carried by liposomes in the therapy of infectious and skin-regenerating
ocular surface" (J. biomedical Science and Engineering, 2019, vol.12, n.7, pp:347-353)

Albanese D., Garofalo F., Pilloton R., Capo S., Malvano F. "Development of an
Antimicrobial Peptide-based Biosensor for the Monitoring of Bacterial
Contaminations" (Chemical Engineering Transactions, 2019, 75, 61-66)

Iannaccone M., Cosenza G., Pauciullo A., Garofalo F., Proroga Y.T.R., Capuano F.,
Capparelli R. "Milk microRNA-146a as a potential biomarker in bovine tubercolosis”

(J. of Dairy Research 2018, 85 178-180)
%g
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11. Pesce A., Salzano C., De Felice A., Garofalo F., Liguori S., De Santo A., Palermo P., Guarino
A. “Monitoring the freezing point of buffalo milk”. Journal of Food Safety 2016, 5
(2):95-97

12. Guccione 1., Pesce A., Pascale M., Tommasini N., Garofalo F., Di Loria A., Cortese L.,
Salzano C., Ciaramella P. “Short communication: Effects of systemic treatment with
penethamate hydriodide on udder health and milk yields in dry primiparous
Mediterranean buffaloes (Bubalus bubalis)”. Journal of Dairy Science 2014 , 97 (4):
2219 — 2225

13. Pesce A., Garofalo F., Coppa P., De Marco G., Cioffi B., Salzano C., Guarino A. “Profili di
antibiotico-resistenza in patogeni causa di mastite”. LAR 2013; 19: 162-164

14. Amoroso M.G., Salzano C., Cioffi B., Napoletano M., Garofalo F., Guarino A., Fusco G.
“Validation of a Real-time PCR assay for fast and sensitive quantification of
Brucella spp. in water buffalo milk”. Food Control 22 (2011) 1466-1470

15. Landolfi M.C., Garofalo F., Di Prisco F., Capuano F. “Rickettsia conori: Seroprevalence
in dogs in the Avellino area”. Igiene Moderna (2000) 114(2). 141-148

l f).6 - PUBBLICAZIONI SU RIVISTE NAZIONALI SENZA IMPACT FACTOR

1. Vastante R., Genovese S., Cangiano S., Garofalo F. “Indagini sulle condizioni igieniche
degli stabilimenti che effettuano attivita di trasformazione di latte di bufala in
provincia di Caserta: ricerca di Brucella spp. in prodotti lattiero-caseari” (UNPISI
pubblicazione telematica, novembre 2015)

2. Genovese S., Vastante R., Garofalo F. "Monitoraggio del servizio di ristorazione
collettiva nella provincia di Caserta” (UNPISI pubblicazione telematica, ottobre 2015)

3. Quarto P., Pontieri V., De Gregorio L., Boiano R., Caso F., Garofalo F., Cannella V., La
Rocca M. “Latte pastorizzato sotto esame. Ha quattro giorni ed & ancora buono”,
Alimenti e Bevande (2001) 9. 40-48

l f).8 - ELENCO PRESENTAZIONI CONVEGNI INTERNAZIONALI:

1. L. Biondi, A. Gallo, F. Garofalo, A. Anzalone, A.M.I. Montone, M. Nappa, E. De Carlo, G.
Sansone, D. Cascone, G. Ciardella "Origin Control and Quality Assessment in the Dairy
Supply Chain through the Bludev® System”. First international conference on Buffalo
Mozzarella& Milk Products, 24-25 September 2024 Naples, Italy

2. Suffredini E., Proroga Y.T.R., La Rosa G., Lanni L., Di Pasquale S., Salzano C., Di Maro O.,
Garofalo F., Pesce A. “"Prevalence and characterization of Aichiviruses in bivalve
molluscs produced and marketed in Southern Italy” (11° International Conference on
Molluscan Shellfish Safety, 14-18/05/2017, Galway, Ireland)

3. Pesce A., Garofalo F., Coppa P., Salzano C., Coscia M., Burrone G., Barbieri G., Guarino A.
“First Rate Drinking Water: Not Only A Benefit, A Requirement On- Farm
Biosecurity” (3rd EAVLD Congress Pisa, Italy, 12-15 October 2014)

4. Pesce A., Garofalo F., Salzano C., Coppa P., Miele D., Liguori S., Guarino A. “Atypical Case

Of Clostridium Perfringens Infection In A Buffalo Herd” (3rd EAVLD Congress Pisa,

Italy, 12-15 October 2014)
&\ 24
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Pesce A., Coppa P., Salzano C., Garofalo F., Mosca E., Martucciello A., Guarino A.
“Preliminary results: seroprevalence of paratubercolosis in dairy herds reared in
Caserta, Southern Italy area” (12th International Colloquium on Paratubercolosis, Parma,
22-26/06/2014)

I f).9- ELENCO PRESENTAZIONI CONVEGNI NAZIONALI:

1.

10.

F. Garofalo, A. Gallo, A. De Lella, R. Nappi, M. Reina, A. Esposito, A. Anzalone “Studio
preliminare sulle caratteristiche fisico-chimiche e sulle proprieta nutraceutiche
dello yogurt di bufala”. Editors the. XXXIII Convegno Nazionale dell’Associazione Italiana
Veterinari Igienisti (AIVI) | Castellammare di Stabia, 11-13 Settembre 2024: Il veterinario
igienista e le nuove frontiere professionali. Ital J Food Safety [Internet]. 2024 Sep. 11 [cited
2024 Sep. 26];13(3). POSTER
Biondi L., Nava D., Baldi L., Garofalo F., Brunetti R. "Temperatura dei frigoriferi
domestici in Campania: L'importanza di definire condizioni di conservazione in
ambito domestico”. XXII Congresso Nazionale SIDILV-11-13 ottobre 2023-Brescia ,Centro
Congressi Paolo VI.( POSTER)
Garofalo F., De Lella A., Nappi R., Anzalone A., Esposito A., Biondi L., Cutarelli A., Fulgione
A., Nava D., Montone A.M.I. “Utilizzo domestico di spugnette da cucina: valutazione
del rischio microbiologico associato” (Atti XXXI° Convegno Nazionale AIVI, Teramo 22-
24/09/2022 — Comunicazione orale)
Di Meo M.C., Montone A.M.1., Garofalo F., Varricchio E., Corrado F. “Influenza del pascolo
delle pendici del monte Mutria sulla qualita del latte e formaggio di pecora” (Atti
XXI° Congresso Nazionale SIDILV, Ischia 07-09/09/2022 - POSTER)
Garofalo F., Cioffi B., Nappi R., De Leila A., Castellano S., Cristiano D., Esposito A., Nava D.,
Anzalone A. “Campylobacter su carcasse di pollo: risultati del monitoraggio
annuale di un macello avicolo” (Atti XXI® Congresso Nazionale SIDILV, Ischia 07-
09/09/2022 - POSTER)
Biondi L., Fulgione A., De Lella A., Cutarelli A., Garofalo F., Nappi R., Colarusso G., Capuano
F., Nava D. “I prodotti etnici: studio preliminare sulla sicurezza alimentare.” (Atti
XX° Congresso Nazionale S.I.DI.L.V. ON AIR, 25-26/11/2021)
Nocera F.P., Ambrosio M., Nappi R., De Lella A., Fiorito F., Garofalo F., Martino L.
“Isolation of Staphylococcus microti strains from buffalo milk” (Atti 48° Congresso
Societa Italiana Microbiologia, pag. 30, virtual edition 2020 - POSTER)
Carlini G., Altucci L., Sarno F., Nebbioso A., Garofalo F., Biondi L., Cutarelli A., Corrado F.
"The role of liposome-vehiculated ozone in infectious and epithelium restoring
therapy of the ocular surface" (Atti del XVIII° congresso SICSSO, Torino, 27-
29/06/2019, pag. 66)
Suffredini E., Pesce A., Lanni L., Proroga Y.T.R., Vicenza T., Salzano C., Di Maro O.,
Bonanno Ferraro G., Mancini P., Garofalo F., Losardo M., Capuano F., La Rosa G. "Three-
year survey on occurrence and quantitative levels of viral contaminants in
bivalve shellfish at market level” (II National Congress of the Italian Society for Virology
— Roma 28-30/11/2018-POSTER)
Cozzi L., Capuano F., Proroga Y.T.R., Lanni L., La Rosa G., Di Maro O., Salzano C., Vicenza
T., Santana C., Bonanno Ferraro G., Mancini P., Losardo M., Garofalo F., Di Pasquale S.,
Pesce A., Suffredini E. "Virus a trasmissione alimentare: prevalenza e

&,
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quantizzazione in molluschi bivalvi al commercio” (pag.39-41, Atti VII Conv.
Nazionale SIRAM, Portici 16-17/11/2018)

Nava D., Garofalo F., De Lella A., De Vita R., Cozza D., Biondi L., Esposito A., Girardi S.,
Capuano F. "Ricerca di geni di virulenza in Salmonella enterica sierotipo
typhimurium e nella sua variante monofasica S. 1,4 [5], 12:1: - isolati da alimenti,
acqua e da casi umani e animali di salmonellosi" (pag. 66, nr. 113, Atti XVIII
Congresso Naz. S.I1.Di.L.V., Perugia 7-9/11/2018)

Proroga Y.T.R., Nava D., Corrado F., Garofalo F., Cozza D., Delibato E., Capuano F.
"Caratterizzazione di Bacillus cereus enterotossigeno in prodotti lattiero caseari"
(atti Conv. "Circolazione ed impatto dei patogeni enterici in Italia", Roma 18/10/2018)
Smaldone G., Vollano L., Mercogliano R., Peruzy M.F., Garofalo F., Marrone R.
“Caratteristiche microbiologiche, reologiche e fisico-chimiche di carne bovina
sottoposta a prolungato periodo di frollatura” (pag. 10, atti XXVIII Conv. Nazionale
AlVI, Milano, 12-14/9/2018)

Pesce A., Garofalo F., De Felice A., Migliore L., Mosca E., Salzano C., Smeraldo S., Guarino
A. “Sperimentazione di un metodo alternativo per il calcolo della resa del latte
bufalino” (XVII Congresso Nazionale S.I.D.I.L.V., Pacengo di Lazise (VR) 28-30/09/2016)
Suffredini E., Garofalo F., Salzano C., Cozzi L., De Marco G., Romano M., Pesce A.
“Valutazione della presenza di Norovirus, Epatite A, Astrovirus, Adenovirus,
Aichivirus e Rotavirus in molluschi bivalvi al commercio” (XVII Congresso Nazionale
S.I.D.I.L.V., Pacengo di Lazise (VR) 28-30/09/2016)

Pesce A., Garofalo F.,Coppa P., Salzano C. , Cioffi B., Guarino A. “Bufalo e Bovino:
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ALLEGATON. 1

Altre attivita rilevanti:

e La dr.ssa € stata individuata dall’Ente quale componente per le attivita del CRIPAT
(Centro di riferimento regionale per la sicurezza della ristorazione pubblica e collettiva e
delle produzioni agroalimentari tradizionali), sia collaborando a progetti di sviluppo di
prodotti tipici e tutela delle filiere fragili, sia fornendo attivita scientifica per progetti di
ricerca e relazione in convegni ed eventi divulgativi.

¢ Rappresentante del laboratorio mangimi dell’IZSM nell’ambito delle attivita
previste dal Centro di Referenza Nazionale per la Sorveglianza e il Controllo
degli Alimenti per gli Animali (C.Re.A.A.) - Laboratorio Nazionale di Riferimento per
le proteine animali nei mangimi (NRL-AP) presso IZS PLV.

« Dal mese di gennaio 2023 ¢ membro del International Association for Feedingstuff
Analysis - Section Feedingstuff Microscopy.

o Come da protocollo 330 del 09/01/2024, e stata segnalata quale sostituto per I'incarico
di responsabile della UOC Tutela dai rischi non infettivi, ai sensi del comma 1
dell’articolo 22 del CCNNLL dell’Area Sanita, al quale affidare I'incarico temporaneo in caso
di assenza prolungata del dr. Capuano

e Come da protocollo 1625 del 09/02/2024, ¢ stata individuata quale REFERENTE SIGLA
PER IL DIPARTIMENTO COORDINAMENTO SICUREZZA ALIMENTARE.

e Come da mail del 28/08/2024, & stata individuata dalla Direzione Sanitaria quale referente
EFSA per I'Istituto, per l'area "4.10 human nutrition, dietetic products,
allergens and/or novel foods".

e Invitata a partecipare quale componente scientifica e professionale al Comitato di
Indirizzo per il Dottorato in Scienze e Tecnologie per I'’Ambiente e la Salute
(STAS) del Dipartimento di Scienze e Tecnologie (DST) dell’Universita degli
Studi del Sannio (ottobre 2024).

e Come da protocollo 10083 del 28/10/2024, é stata individuata quale Referente IZSM
per il Centro di Referenza Nazionale per la Qualita del Latte Bovino.

Partecipazioni a Progetti di Ricerca:

Ricerche Correnti Ministeriali:

1. RC ME 03-21 “Insetti e rettili alla tavola del consumatore: quali rischi?” (come
Unita Operativa)

2. RC ME 11-22 "Utilizzo di un sistema sensoristico per la rivelazione del glutine
in alimenti “gluten free” (BIOGIu)” (come Responsabile Scientifico)

3. RC ME 02-24 "“Studio trans-disciplinare per la valutazione della salute
dell'ecosistema e degli impatti sulle api in ottica di planetary health” (come Unita
Operativa)

4. RCIZS PLV 01-24 “E_ARLERT (Early Alert Risk in Raw milk and Traditional dairy
products): Sistema di sorveglianza early-warning per l'individuazione di fattori
di rischio presenti nella filiera a latte crudo e prodotti lattiero-caseari
tradizionali” (come Unita Operativa)
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Altri progetti:

1. progetto BIO-SENTINEL, finanziato dal Ministero dello Sviluppo Economico PON I&C
2014-2020, come da disposizione di servizio del 01/08/2021 del Dr. Capuano
(partecipazione attivita progettuali).

2. PSR CAMPANIA 2014/2020 Misura 16.1.1 - Azione 2 "“Sostegno ai Progetti
Operativi di Innovazione (POI) - Progetto: A.M.I.P.A.E. (Azione di modelli
innovativi per la gestione dei pascoli e per la qualita alimentare ed
ecosistemica) in qualita di RESPONSABILE SCIENTIFICO

3. EAMP (Fondo Europeo per gli Affari Marittimi e la Pesca dell'UE): FEAMP
CAMPANIA 2014-2020 es. MISURE 1.26 — 2.49 — 2.56 - 2.56 addendum) -
(partecipazione al team di ricerca IZSM nell’'ambito delle attivita previste)

Attivita didattiche:

e La dr.ssa ha seguito 14 tirocini didattici per studenti universitari svolti presso I'U.O. di
cui & responsabile, in convenzione con I'Universita di Napoli “Federico II”.

e FE'stata correlatrice in 3 tesi.

e Ha svolto numerose docenze per studenti delle scuole medie e superiori nell'ambito delle
attivita previste per i percorsi per le Competenze Trasversali e I'Orientamento (PCTO)
svolte in Istituto.

e Ha effettuato 15 ore di docenza nell’ambito del progetto a finanziamento europeo
“aN Eu Curriculum for chef gasTro-engineering in primAry food caRe (NECTAR)”
(anno 2023).

e Ha effettuato 10 ore di docenza nell’'ambito del progetto NETCON: "Tecnico in
ristorazione mobile e alta cucina in catering con produzioni tipiche e della tradizione
enogastronomica del territorio” (anno 2024)

Varie:

e ATTESTATO DI APPREZZAMENTO PER LA PARTECIPAZIONE AL MONITORAGGIO
STRAORDINARIO DI POLIZIA VETERINARIA PER LA ERADICAZIONE DELLA BRUCELLOSI
NEGLI ALLEVAMENTI BUFALINI DELLA PROVINCIA DI CASERTA (rilasciato dal
Sottosegretario di Stato Gian Paolo Patta, maggio/giugno 2007)

e Attestato di partecipazione al "“TRAINING COURSE ON MONITORING AND CONTROLS OF
ZOONOSES AND MICROBIOLOGICAL CRITERIA IN FOODSTUFFS” (rilasciato da SANCO
TRAINING ACTIVITIES "BETTER TRAINING FOR SAFER FOOD” initiative of the European
Commission, 04-08/06/2007)

Allegato alla presente, fotocopia documento di identita C.I. n. - rilasciato il da ()

La sottoscritta dichiara di essere a conoscenza dell’art.75 del D.P.R. 28.12.2000, n.445 relativo alla
decadenza dai benefici eventualmente conseguenti al provvedimento emanato qualora
I’Amministrazione, a seqguito di controllo, riscontri la non veridicita del contenuto della suddetta
dichiarazione.

Portici, 06/02/2025
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